Saisonmenus Winter 2011/12

Vorschlag 1

Lachstatar mit Sauerrahm-Espuma,
hausgemachtem Dorrapfel-Brioche und Nusslersalat (Fr. 15.00)

* % %

Rosagebratene Entenbrust mit Madeirasauce
Berny-Kartoffeln
Gemiisegarnitur (Fr. 34.00)

* % %

Dessertvariation von Bitterschokolade
Mandarine und Vanille (Fr. 13.00)
* % *

* X%

*

Menu complet: Fr. 62.00

Vorschlag 2

Kalbfleisch-Steinpilzterrine
mit Zwetschgen-Chutney und Salatbouget (Fr. 17.00)

* % %

Am Stiick gebratenes Rindshohriickenfilet mit Triiffelsauce
Kartoffelstock im Topfchen
Gemiisegarnitur (Fr. 44.00)

* % %

Panna cotta mit Zimt und Dorrfriichtekompott (Fr. 10.00)

* % %
* %

*

Menu complet: Fr. 71.00



Vorschlag 3

Bundnerfleisch-Frischkasetortchen mit Pistazien,
Nsslersalat und Brotchips (Fr. 17.00)

* % %
Fischcreme mit Safran und Hummer-Knusperrdlichen(Fr. 15.00)

* % %

Am Stick gebratenes Kalbsnierstuick mit Portweinsauce
Baumnuss-Serviettenkntdel
Gemiisebouquet (Fr. 49.00)

* % %

Strudelteigsackli mit Apfel, Mandelmasse und Spekulatius,
begleitet von Vanilleeis und caramelisierten Mandeln (Fr. 15.00)

* % %
* %

*

Menu complet: Fr. 96.00

Wiinschen Sie einen Nachservice im Hauptgang,
so berechnen wir einen Aufpreis von 5% auf demselben.

Die Preise sind inkl. 8% MwSt.

Bern, im August 2011



